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Data 10-08-2023
Numero DEC/4283/2023

Weressat de l'expedient

SUKHDEEP SINGH

Localitzacio de l'activitat

CARRER RIOJA (DE LA) 3-5, PB]J LOCALS 18 I 19 SALOU

(TARRAGONA)
ED. LOS PECES I

L

Assumpte

Decret ordenant el precinte dels elements de
coccid i de tota la cuina de l'establiment de

bar-restaurant "The Fox and Hounds", ubicat

al C. Rioja 3-5, loc. 18 19, i de requeriment
d'esmenes técniques i sanitaries.

L

DECRET

.

Identificacio de l'expedient: Activitat denunciada de bar-restaurant “The Fox and
Hounds”, ubicada al carrer Rioja nim. 3-5, locals 18 i 19, de Salou, titularitat de Sukhdeep

Singh.

Tramit: Ordre de precinte immediat dels elements de coccid (graella, planxa, fregidores i
fogons), aixi com de tot I'espai de la cuina de I'establiment citat, i de requeriment d’esmenes

tecniques i sanitaries.

Fets

1. Vist I'expedient incoat per la denlncia rebuda contra l'activitat de bar-restaurant “The
Fox and Hounds”, ubicada al carrer Rioja nim. 3-5, locals 18 i 19, de Salou, per les
molésties provinents d’aquesta activitat, consistents en I'evacuacié de gasos, la musica
elevada i I'extralimitacio en I'is de la terrassa.

2. Vist I'informe conjunt emes en data 03-08-2023 pel tecnic mitja d’Activitats, el técnic de
llicencies d’'obres i la tecnica de Sanitat, arrel de la visita d'inspecci6 efectuada en data
07-07-2023 al citat establiment, el qual es transcriu a continuacio:

)

Informe del tecnic dactivitats. -

Consideracions técniques

- Es gira visita d'inspeccio en l'establiment en data 07/07/2023, observant el segiient:
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1. Pel que fa a la caldera de gas que evacua els bafs en fagcana, es troba donant
compliment a l'art. 343.5 del POUM, considerant-se correcte.

2. Respecte les taules i cadires de que disposa l'establiment, es compten 109 places,
93 delles ubicades a la terrassa, trobant-se un numero de lavabos i cabines
Insuficient dacord amb l'establert a lart, 47 del Decret 112/2010. Caldra ordenar
/a retirada de 59 cadires i les seves respectives taules, comencant per les que es
disposen fora dels limits del tendal i que s’l*lustra en la fotografia. També caldra
retirar el televisor:

01701/202: 01:13 PM

3. No sautoritza la col*locacio de televisors sota el tendal. Caldra retirar-los d'acord
alart. 6.1.15 de l'actual OMTR.

4. L’establiment no disposa de cap autoritzacio dequips musicals. En el moment de
la inspeccio s'observa un amplificador ubicat en el vestibul dels labavos. En caldra
ordenar la seva retirada.
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5. La cuina no disposa daportacio daire, figurant totes les finestres tapades amb
cartrons i similars. Caldra esmenar-ho.

6. Tanmateix la cuina disposa d'una potencia calorifica dels elements de coccio que
supera amb escreix els 20 kW, pel que es tracta dun local de risc especial, Caldra
esmenar €l segtient, dacord a la nota 2 de la taula 2.1 del DB SI 1 del CTE:

a) Instal'lar extincio automatica integrada en la campana.

b) Aportar el certificat del motor dextraccio de fums conforme té la classificacio
Fa00/90.

¢) Aportar certificat conforme el conducte d‘extraccio té la classificacio EI 30.

Dacord amb l'establert a lart. 30.1 de la llei 3/2010, es proposa el termini d’1 mes
per esmenar el punt 6 del present informe.

Dacord amb el que sestableix a lart. 30.2 de la llei 3/2010 i lart. 43 de la llei
18/2020, donat que les deficiencies del punt 6 suposen un risc per a la seguretat de
les persones i els béns, es proposa laplicacio de mesures cautelars per un periode
inicial d’1 mes, consistents en la imposicio d'un precinte en els elements de coccio de
la cuina que es detallen en les seglients fotografies, a fi dimpedir la seva utilitzacio
fins a entendre esmenat el punt 6 del present:

3 1 ™ » o - 25
— Y . N p Sy -
e W id N . /‘ #
01/071/2023° 01:03" M ) FUTI/RIES O] ER T

1. Parrilla 2. Planxa

3. Fregidores 4. Fogons

3g21

Ajuntament de Salou - Passeig del 30 d'octubre, 4, 43840, Salou Telf. 977309200\ Fax 977309220\ www.salou.cat




Ajuntament de Salou: Document signat electranicament. Pot consuttar la seva autenticitat a hittpiwew w 2alou. cativalidacio amb el codi:

Unitat / Departament
Unitat Activitats
MALAL
Codi de verificacio
de Salou
Codi de document Nam. d’expedient 03-08-23 13:41
LAC17I01XG 5810/2023

7. Per altra banda, segons consta al padro dactivitats, el titular va comunicar la
modificacio de l'establiment en data 03/03/2023, aportant la segiient distribucio del
local (planol contra incendis):

LOGAL EXISTENT SENSE MODIFICAR AMPLIACIO
l — — T 7 I
LI 1
MAGATZEM |:| —_I VAGATZEM
]:”_1 o \ - -I:' J=|E|L‘
:ﬂ BARRA i I'I I-I BANY US PR_l\'.AT
BANYS BAR Y 2 || y
v | fra=]
ﬁl L CU'NA ) II i u
J—I_LI i i Irl i i - ————
TERRASSA PAS PAS TERRASSA
0 jul
5 _ _ ]

- Inspeccionat l'estat actual de l'establiment, sobserva que la seva configuracio no
correspon al planol aportat en la citada comunicacio, ja que la porta de la cuina que
dona al magatzem no existeix, havent-hi en el seu lloc la instal*lacio duna caldera de
gas. Tanmateix el bany dUs privat no pot donar directament a un magatzem
alimentari, tal i com s’indica en linforme de la técnica de sanitat. Es necessari, per
tant, I'execucio d’obres per poder adequar-lo dacord a la modificacio comunicada.

- Per altra banda, la citada modificacio que es va comunicar en data 03/03/2023
suposa una modificacio substancial de l'activitat, dacord al suposit de l'art, 53.1.c del
Decret 131/2022.

- Dacord amb l'establert a lart. 35.2 de la llei 18/2020, la modificacio substancial de
les condicions en que s‘exerceixen les activitats economiques requereix comunicar
novament a I'’Administracio /activitat resultant.

- Dacord amb lestablert a lart. 32.4 de la citada llej, no es pot presentar la
comunicacio d’inici dactivitat en un establiment fins que la intervencio previa sobre
lactivitat establerta per la normativa sectorial finalitzi favorablement. En aquest
sentit, les obres han destar finalitzades. Tanmateix no e€s pot ocupar l'espai de
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reculada davant del magatzem amb taules i cadires fins que no €s pugui incorporar
aquest a lactivitat.

- D@acord amb l'establert a l'art, 42.5.d de la citada lle, si la documentacio no sadequa
a l'objecte o a les finalitats de l'establiment o lactivitat, és un defecte de caracter
essencial.

- Dacord amb l'establert a lart. 42.4 de la mateixa llej, a ['existir defectes de caracter
essencial, es proposa requerir a linteressat perque en el termini de 10 dies acrediti la
finalitzacio de les obres. En cas que contrari sadverteix que es deixara sense efecte
la comunicacio i s'ordenara el cessament de lactivitat, en tenir la modificacio caracter
substancial.

8. Dacord amb l'establert a lart 43.4 de la mateixa llej, i donat que existeix un risc per
les persones, dacord amb linforme de la técnica de sanitat, es proposa imposar un
precinte a la cuina de I'establiment impossibilitant la preparacio de qualsevol tipus de
menjar, amb coccio o sense, a més del precinte dels elements de coccio del punt 6
del present.

e Per poder esmenar les deficiencies de lactivitat, caldra efectuar el seqtient:

En el termini de 10 dies, finalitzar les obres corresponents per l'execucio dels treballs
necessaris sol'licitats, aixi com els requeriments que figuren a la part del tecnic de
llicencies d'obres del present informe.

Per poder aixecar €l precinte de la cuina, justificar tots els aspectes sanitaris que es
requereixen en la part de la técnica de sanitat del present informe, entenent-los
esmenats amb ['obtencio del sentit favorable.

Per poder aixecar el precinte dels elements de coccio, caldra disposar de sistema
dextincio automatica a la campana de la cuina protegint els elements dels que es
proposa el precinte en el present informe.

En el termini d’1 mes, obtencio dacta de control periodic preceptiva de la instal*lacio
€eléctrica de l'establiment en sentit favorable sense defectes per part duna ECA, dacord
amb el punt 4.2 de la ITC-BT-05 del REBT, ja que fa més de 5 anys que no se n'ha
presentat cap.

Conclusions
S’informa DESFAVORABLEMENT, proposant el segtient:

1. El precinte dels citats elements de coccio com a mesura cautelar.
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2. El precinte de la cuina impossibilitant la preparacio de menjar sigui amb qualsevol
tipus de coccio 0 sense, com a mesura cautelar.

3. La retirada de taules i cadires dacord al punt 2 de les consideracions tecniques.
La retirada dels televisors sota el tendal i de Iamplificador existent.

5. Un termini de 10 dies per acreditar la finalitzacio de la intervencio prévia en
l'establiment (finalitzacio de les obres a I'empara de la llicencia d’obres atorgada),
advertint que en cas contrari es deixara sense efecte la comunicacio i s'ordenara la
suspensio cautelar de l'activitat (tot l'establiment) de manera immediata.

()

Informe del tecnic de llicencies d'obres. -

Consideracions técniques

Informe vers la visita dinspeccio efectuada el dia 07/07/2023.

Fotografia 01 _ S Fotografia 02 B
Eﬁ ~ T \&M% 7

i n e

' = - - g .
Fotografia 03 Fotografia 04

Les dimensions maximes dels réetols és de 1,25 m x 1,25 m cal retirar tots els rétols amb
mides superiors, segons 'OMTR.
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A l'espai delimitat pel tendal d'un local destinat a bar, restauracio i similars dnicament
s'’hi admeten taules i cadires destinades al public. La reculada d'l metre entre el tendal i
l'espai public s’ha de mantenir lliure, segons lart, 6.1.20 de 'OMTR, per tant, cal retirar
tots els elements inclosos els cartells situats al metre de reculada.

Al local situat al costat de la cuina no es pot col*locar res a la zona de reculada tant en
quant no es finalitzin les obres sol"licitades i es tramiti ampliacio de lactivitat. ( foto 2)

A la zona tocant amb lentrada de ledifici Rioja 3 cal retirar tots els elements de
reculada, donat que, no dona compliment amb lart amb lart 6.1.7 de 'OMTR que diu:
El tendal unicament es podra instal'lar a la terrassa afrontant al local al qual esta
vinculat, no podra ubicar-se davant de locals colindants. ( foto 1)

Conclusions

Informo DESFAVORABLE la inspeccio efectuada, cal retirar tots els rétols amb mides
superfors 1,25 m x 1,25 m, cal retirar tots els elements inclosos els cartells situats al
metre de reculada, cal retirar tots els elements tocant amb l'entrada de l'edifici situat al
¢/ los Rioja n° 3 per situar-se fora de lafrontat del local i al local situat al costat de la
cuina no es pot col*locar res a la zona de reculada, tant en quant, no es finalitzin les
obres sol"licitades i es tramiti [ ampliacio de lactivitat.

(-:)

Informe de la tecnica de sanitat.-

Consideracions téecniques

En data 7 de juliol de 2023, es realitza visita sanitaria degut a la queixa rebuda de
l'establiment "Fox and Hounds», on s observen les segtients irregularitats:

- La ventilacio de la cuina és inadequada, havent una comunicacio directa amb
l'exterior, tapada amb cartrons i amb diferents productes alimentaris. No esta
permesa la utilitzacio de ventiladors a les zones de manipulacio. (Fotos 17 2).

- Les obertures no es troben protegides contra les plagues, no estan instal‘lades
mosquiteres per evitar l'entrada de plagues (Fotos 17 2).

7§21
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Foto 1 Fofo 2

- La climatitzacio és inexistent en les zones de manipulacio facilitant la multiplicacio
microbiana en els productes alimentaris.

- L'emmagatzematge i manipulacio d’ous frescos no es fa amb la cura necessaria per
disminuir la perillositat per la possible presencia de patogens (especialment
salmonel‘la), sense mantenint-los en lloc fresc, i reutilitzant, sense neteja entre
preparacions al llarg de la jornada, el mateix recipient per l'elaboracio de les truites,
irregularitat agreujada per les elevades temperatures a les que es manté aquesta
cuina.

- El manteniment de les estructures i superficies és deficient, presentant mobles
trencats arranjats amb cinta adhesiva, etc., que dificulten la neteja i desinfeccio.

Foto 3

- No es disposa de vestidor pel personal. Els treballadors venen canviats amb la roba
de feina des de l'exterior.

- L'establiment no emmagatzema higienicament els aliments, trobant-se aliments en
contacte amb el terra (verdures, etc. — Fotos 4 i 5).

8g21
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Foto 4

23 _.01:00, PM

Foto 5

- Sobserva manca de capacitat frigorifica (/o els equips frigorifics per a fer el
refredament al més aviat possible sense afectar la resta daliments emmagatzemats
(entre 2 | 4 hores com a maxim).

- La descongelacio es realitza a temperatura ambient, sense reixeta de recollida dels
liquids, ni evitar el degoteig d'exsudats. Aquesta practica augmenta el risc de
multiplicacio de microorganismes patogens i/o la formacio de toxines.(Fotos 1 i 3)

- No existeix lector de temperatura a linterior de les neveres, congeladors, etc. per
comprovar el seu correcte funcionament.

- Els equips de fred presenten un manteniment del gel deficient, amb una excessiva
acumulacio al seu interior en contacte directe amb els aliments.

9g21
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Foto 6

- Laixeta de la zona de manipulacio no és daccionament no manual.

- Els residus solids organics han de disposar-se en contenidors protegits (tapats) i
accionats amb un pedal. (Foto 3)

- No existeix separacio dels residus, barrejant els plastics amb residus solids organics.
(Foto 3)

- Els productes en refrigeracio i congelacio no estan separats per tipus: crus, cuinats,
peix, carn, etc. en neveres diferents o en zones separades dins duna nevera. (Fotos
6, 7i8)
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- El productes alimentaris en refrigeracio i en congelacio no estan protegits en materials
0 envasos aptes per congelar. Es troben sense identificacio ni datacio. (Fotos 6, 7 i 8)

- Hi ha equips de congelacio sense desglacar i amb acumulacio de gel directament en
contacte amb les carns (hamburgueses, costelles, productes de la pesca... — Foto 6)

- Caixes de cartro dintre del congelador i en contacte directe amb aliments sense

proteccio. (Foto 6)

- Manteniment de salses a la elevada temperatura de la cuina (> 259C), sense

refrigeracio.(Fotos 9 i 10)

Foto 8

11g21
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- Elements de cuina com paelles, ubicades en espais oberts i a prop del cubell de
brossa i del terra, sense proteccio. (Foto 3).

- Quan s'utilitzen vegetals frescos, l'establiment no disposa d'un procés d'higienitzacio
per escrit. Els vegetals de consum en cru no son Ssotmesos a un proces
d'higienitzacio.

- Els additius s’han demmagatzemar en un lloc diferenciat i aillat (sec i protegit de la
flum).

- Segons control visual de I'oli de fregir, presenta una coloracio de degradacio. No
sutilitza cap sistema colorimeétric /o, viscosimetre j/o de conductivitat per determinar
qgue no se superi el 25% de compostos polars.

- Referent als autocontrols, no existeix cap pla dautocontrol.

Al moment de la inspeccio sadverteix de les irregularitats detectades i sinsta a
modificar-les immediatament.

Paral*lelament a la inspeccid, saplica el protocol per a la classificacio dels establiments
alimentaris en funcio del risc sanitari i sobté la valoracio de l'establiment "Fox &
Hounds” de Alt Risc>98.

Per tant, examinats els fets, s’ha de requerir al titular de lactivitat ladopcio de les
mesures correctores seglients:

A) S'ha de realitzar immediatament:

- La ventilacio de la cuina ha de ser suficient i adequada per a evitar la contaminacio
tramesa per laire, la proliferacio bacteriana, la condensacio i el despreniment de
particules. Es recorda que no es poden utilitzar ventiladors a les zones de manipulacio.

- Les obertures han d'estar protegides contra plagues (p.e: mosquiteres).

- Habilitar un espai especific (estanca, armari, caixa tancada de material facil de
netejar) per a guardar-hi la roba i el calgat de feina del personal manipulador.

- L'emmagatzematge ha de realitzar-se adequadament, sense que els aliments entrin
en contacte amb el terra, separant els tipus de productes alimentaris (peix, carn, crus,
cuinats, etc.) en neveres diferents o en zones separades dins d'una nevera, i transvasar
els productes oberts en envasos tancats aptes per a uUs alimentari juntament amb la
informacio corresponent,

- Manipular i emmagatzemar correctament els ous frescos.

- Col'locar un lector de temperatura a linterior de les neveres, congeladors, etc. per
comprovar el seu correcte funcionament,

- Realitzar el manteniment del gel a tots els equips de fred regularment. Evitar el
contacte directe del gel amb el producte alimentari.

- Els residus solids organics han de disposar-se en contenidors protegits (tapats) i
accionats amb un pedal.

- Separar els diferents tipus de residus, sense barrejar plastics amb residus solids
organics.
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- El productes alimentaris en congelacio han destar protegits en bosses o envasos
aptes per congelar. S'han d'identificar correctament i datar-/os.

- Retirar les caixes de cartro de dintre dels congeladors i neveres.

- Mantenir els productes alimentaris a les temperatures de conservacio que indica
larticle 4 del Reial Decret 1021/2022, que regula determinats requisits en materia
d'higiene de la produccio i comercialitzacio dels productes alimentaris en establiments de
comerg al detall.

- Ubicar adequadament els estris de cuina com les paelles.

- Descongelar €l productes alimentaris en condicions de refrigeracio ( entre 0°C i 44C).
No obstant, el responsable de I'establiment pot establir un altre métode, sempre gue hi
hagi evidencia cientifica i tecnica de les garanties de seguretat per a cada tjpus de
producte. Per a productes que s’hagin de consumir immediatament, es poden fer servir
altres métodes de descongelacio, com laigua freda circulant pels productes envasats
hermeéticament, o el microones, el qual la coccio segueix a la descongelacio.

- Disposar i complir un protocol d'higienitzacio dels vegetals de consum en cru.

- Emmagatzemar els additius en un lloc diferenciat i aillat (sec i protegit de la llum).

- Realitzar el recanvi doli segons la freqiiencia necessaria per tal daconseguir que en
cap cas superi el 25% de compostos polars totals.

B) S'ha de realitzar en un termini de 15 dies:

- La dlimatitzacio en les zones de manijpulacio ha de ser ladequada per a evitar la
proliferacio microbiana en funcio de lactivitat (sala freda d'establiments de restauracio,
etc).

- Realitzar el manteniment de les estructures i superficies deteriorades: zones de
pintura escrostonada, mobles trencats arranjats amb cinta adhesiva, etc., per facilitar la
neteja i desinfeccio.

- Disposar dequips de fred en numero suficient per la descongelacio adient dels
productes alimentaris.

- Laixeta de la zona de manipulacio ha de ser d‘accionament no manual.

- Elaborar i aplicar un pla de control de laigua.

- Crear, aplicar i registrar un pla de neteja i desinfeccio.

- Aplicar i registrar un pla de control de plagues i altres animals indesitjables.

- Aplicar i mantenir actualitzat el pla de formacio i capacitacio del personal.

- Elaborar, aplicar i registrar un pla de control de proveidors i pla de tracabilitat.

- Elaborar i registrar diariament un pla de temperatures.

- FElaborar i aplicar un pla d'etiquetatge dal’lergens.

Conclusions
Informo DESFAVORABLEMENT al comprovar que hi ha risc imminent per a la salut

proposant com a mesura cautelar el tancament de la cuina, mantenint-se el temps que
exigeixi la situacio de risc que la justifica.”
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Consequentment, d'acord amb l'informe conjunt transcrit al punt anterior, s’ha d‘ordenar
el precinte immediat dels equips de coccié indicats al mateix, aixi com de tota la cuina
de I'esmentada activitat, com a mesura cautelar, en suposar la seva utilitzacié un risc
per la seguretat de les persones, els béns i per la salut, per un periode inicial d'1 mes i
fins que no s’esmenin les deficieéncies técniques i sanitaries en els termes que s'indiquen
al citat informe.

Aixi mateix, s’ha de requerir a la part interessada per tal que:

- D'acord linformat pel técnic mitja d’Activitats: retiri cadires, taules, televisors i
amplificador en els termes que indica el tecnic, acrediti la finalitzacié de la intervencié
prévia en l'establiment i obtingui I'acta de control periddic preceptiva de la instal-lacio
eléctrica de I'establiment en sentit favorable sense defectes per part d'una ECA.

- D'acord l'informat pel tecnic de llicencies d'obres: retiri els retols, cartells i altres
elements no permesos en els termes que indica aquest tecnic.

- D’acord les consideracions de la técnica de Sanitat: adopti les mesures correctores
sanitaries indicades.

Fonaments de dret

Article 84 de la Llei 7/1985, de 2 d'abril, reguladora de les bases de régim local, aixi com
I'art. 236 del Decret Legislatiu 2/2003, de 28 d'abril, pel qual s'aprova el text refds de la
Llei Municipal i de Régim Local de Catalunya, en quant a la potestat dels ens locals en
intervenir |'activitat dels ciutadans.

Llei 18/2020, del 28 de desembre, de facilitacid de I'activitat economica.

Decret 131/2022, de 5 de juliol, del Reglament de la Llei de facilitacié de I'activitat
economica.

Atés l'art. 88 de la Llei 26/2010, del 3 d'agost, de régim juridic i de procediment de les
administracions publiques de Catalunya, estableix que les administracions publiques de
Catalunya vetllen per la legalitat vigent mitjancant les potestats d'inspeccid i control del
compliment dels requisits aplicables d'acord amb la normativa sectorial. A aquest efecte,
poden comprovar, verificar, investigar i inspeccionar fets, elements, activitats, accions i
altres circumstancies que hi concorrin. El contingut i I'abast de les funcions publiques
d'inspeccid i control son concretats per la normativa sectorial, atenent les especificitats
dels diferents ambits materials d'intervencid”.
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Ates l'art. 90 de la Llei 26/2010, esmentada, el qual atorga valor probatori als fets
constatats pel personal de I’Administracid encarregat de les funcions publiques
d'inspeccidé i control, sens perjudici de les proves que puguin aportar les persones
interessades en defensa de llurs drets i interessos.

En relaci6 a I'ambit d‘aplicacid de la Llei 11/2009 de 6 de juliol, de regulacio
administrativa dels espectacles publics i les activitats recreatives (en endavant,
“LEPAR"), en I'Annex LIV del Decret 112/2010, de 31 d’agost, pel qual s‘aprova el
Reglament d’Espectacles Publics i Activitats Recreatives (en endavant, “REPAR”),
s'estableix que, en defecte de normativa especifica per aquestes activitats, s‘aplica
supletoriament les previsions del REPAR a les activitats de restauracio.

Atés l'establert a I'art. 62.c) en relacié al 63.c) de la citada Llei 11/2009, en quant a
I'adopcié del tancament provisional d'un establiment obert al public mitjangant precinte
com a mesura provisional per I'existéncia d'un risc greu o un perill imminent per la
seguretat de les persones o dels béns.

Atés l'establert a I'art. 54 de la Llei 11/2009, de 6 de juliol de regulacié administrativa
dels espectacles publics i les activitats recreatives, segons el qual es considera una
mesura sense caracter sancionador el tancament d’un establiment obert al public o la
prohibicid o suspensié d'una activitat recreativa o d’'un espectacle public que no té
llicencia o l'autoritzacié corresponent, fins que no es restableixi la legalitat, prévia
audiencia a la persona interessada.

Atés l'art. 141 del Decret 112/2010, de 31 d'agost, pel qual s'aprova el Reglament
d'espectacles publics i activitats recreatives, estableix que la competéncia per
inspeccionar els establiments oberts al public, els espectacles publics i les activitats
recreatives, als efectes de verificar el compliment del reégim establert per aquest
Reglament, correspon entre d‘altres administracions, a l'ajuntament que hagi atorgat la
llicencia corresponent o hagi estat el destinatari de la corresponent comunicacid préevia,
si ha assumit aquesta competencia.

Llei 3/2010, del 18 de febrer, de prevencid i seguretat en matéria d'incendis en
establiments, activitats, infraestructures i edificis.

Reial Decret 314/2006, de 17 de marg (BOE 28/03/2006), pel qual s‘aprova el Codi
Tecnic de I'Edificacid i posteriors modificacions.

Ordre INT/324/2012, d'11 d'octubre, per la qual s'aproven les instruccions teécniques
complementaries genéeriques de prevencid i seguretat en matéria d'incendis en
establiments, activitats, infraestructures i edificis.

Decret 130/2003, de 13 de maig, pel qual s'aprova el Reglament dels serveis publics de
sanejament.
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Reial Decret 178/2021, de 23 de marg, que modifica determinats articles i instruccions
tecniques del Reglament d'Installacions Teérmiques en els Edificis aprovat pel Reial
Decret 1027/2007, de 20 de juliol i modificat posteriorment pel Reial Decret 238/2015,
de 5 d'abril.

UNE-EN 13779 Ventilacié dels edificis no residencials. Requisits de prestacions de
sistemes de ventilacio i condicionament de recintes.

Ates el Pla d'Ordenacié Urbanistica Municipal (POUM), aprovat d'1 d’octubre de 2003.

Article 33 del Decret 112/2010 citat, en quant a la compatibilitat acustica dels
establiments, espectacles i activitats regulats a aquell reglament.

Llei 16/2022, de 28 de juny, de proteccié contra la contaminacié acustica.

Ordenanca de Sorolls i Vibracions aprovada pel Ple de I’Ajuntament en data 29 d’abril de
2915 i publicada al BOPT nim. 266 de 17 de novembre de 2015.

Mapa de Capacitat Acustica del municipi de Salou, aprovat el 24 de febrer del 2005.
Ordenanca Municipal de de Tendals i R&tols (OMTR), de juny de 2018.

D’acord amb el Reglament (CE) 852/2004 del Parlament Europeu y del Consell, de 29
d‘abril de 2004, relatiu a la higiene dels productes alimentaris.

D’acord amb el Reial Decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es regulen
determinats requisits en matéria d’higiene de la produccid i comercialitzacid dels
productes alimentaris en establiments de comerg al detall.

D’acord amb el document «Criteris registrals per a establiments minoristes del sector de
I'alimentacié» aprovat pel Consell d’Administracié de I’Agencia de Salut Publica de
Catalunya (ASPCAT) el 20 de febrer de 2012, en aplicacié del RD191/2011, que modifica
les condicions d'inscripcid de les industries alimentaries en el RGSEAA, excloent-hi la
majoria d'establiments de venta minorista.

D’acord amb el Reial Decret 3/2023, de 10 de gener, pel qual s'estableixen els criteris
técnics-sanitaris de la qualitat de I'aigua de consum, el seu control i subministrament.

D’acord amb la Llei 18/2009, de 22 d’octubre, de salut publica, i les seves afectacions
sobre les activitats de salut publica dels ens locals.

D’acord amb la Llei 15/1990 d'ordenacié sanitaria a Catalunya, i les seves afectacions
sobre les competéncies dels Ajuntament.
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28. En exercici de les competencies que m'han estat conferides en virtut de la delegacié
efectuada per I'Alcaldia d'aquest Ajuntament, mitjancant Decret nim. 4270/2023, de
data 09 d'agost de 2023.

Resolucio

1. Ordenar a la Policia Local de Salou, com a mesura cautelar i per un periode inicial d'1
mes, el precinte immediat dels elements de coccid instal*lats a la cuina de I'establiment
anomenat “The Fox and Hounds”, ubicat al carrer Rioja nim. 3-5, locals 18 i 19, de
Salou, d’acord les consideracions técniques del tecnic mitja d’Activitats exposades a
l'informe citat de data 03-08-2023, en representar la seva utilitzacié un risc per la
seguretat de les persones i els béns.

Els elements de coccié a precintar sén els identificats a l'informe tecnic esmentat
anteriorment, transcrit al punt 2 dels Fets d’aquesta resolucid, i que son els seglients:

- Graella

- Planxa

- Fregidores
- Fogons

La practica d'aquest precinte técnic-policial ordenat a la Policia Local de Salou, podra
efectuar-se amb el suport dels técnics municipals.

2. Ordenar, tanmateix, a la Policia Local de Salou el precinte, com a mesura cautelar, de la
cuina de I'establiment citat, impossibilitant la preparacié de qualsevol tipus de menjar,
amb coccié o sense, donat que existeix un risc imminent per la salut, d'acord les
consideracions tecniques emeses per la técnica de Sanitat a I'esmentat informe de data
03-08-2023.

3. Informar a Sukhdeep Singh, com a titular de I'activitat citada, que els precintes ordenats
als punts 1 i 2 anteriors s’efectuaran per part de la Policia Local de Salou de forma
immediata, com a mesura provisional, en el termini maxim de 24 hores, termini en que
I'interessat podra retirar, en tot cas, de l'establiment els productes que es puguin
malmetre o caducar i/o qualsevol estri o mobiliari que fos necessari.

4. Ordenar a la part interessada la retirada en el termini de 3 (tres) hores a partir de la
notificacié d’aquesta resolucié, d’acord les consideracions tecniques del técnic mitja
d’Activitats a lI'informe transcrit als Fets, dels elements seglients:

- 59 cadires i les seves respectives taules, comencant per les que es disposen fora dels
limits del tendal i que s'il"lustra a la fotografia adjuntada al citat informe.

Ayuntamiento de Salou. Documento firmado electronicamente. Puede consultar su autenticidad en hitp:/www 2alou.cativalidacio con el codigo:
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- Els televisors ubicats sota el tendal.
- L'amplificador ubicat en el vestibul dels lavabos.

Ordenar, tanmateix, a la part interessada la retirada en el termini de 3 (tres) hores a
partir de la notificacid d'aquesta resolucid, d'acord les consideracions técniques del
tecnic de llicencies d’'obres del mateix informe conjunt, dels elements segiients:

- Reétols amb mides superiors a 1,25 m x 1,25 m.

- Tots els elements, inclosos els cartells, situats al metre de reculada.

- Tots els elements tocant amb I'entrada de l'edifici situat al carrer Rioja num. 3, per
situar-se fora de I'afrontat del local.

Segons l'informe tecnic, al local situat al costat de la cuina no es pot col-locar res a la
zona de reculada, tant en quant, no es finalitzin les obres sol'licitades i es tramiti
I'ampliacioé de l'activitat.

Requerir a la part interessada, d'acord la part de l'informe redactada pel técnic mitja
d’Activitats, per tal que:

a) En un termini de 10 dies, acrediti la finalitzaci6 de la intervencid previa en
I'establiment (finalitzacio de les obres a I'empara de la llicencia d’obres atorgada).

b) En el termini d'1 mes, obtingui I'acta de control periodic preceptiva de la instal*lacio
electrica de I'establiment en sentit favorable sense defectes per part d’'una ECA,
d'acord amb el punt 4.2 de la ITC-BT-05 del REBT, ja que fa més de 5 anys que no
se n’ha presentat cap.

Advertir expressament a la part interessada que en cas de no donar compliment a
I'apartat a) del punt anterior, en el termini atorgat, es deixara sense efecte la
comunicacié de l'activitat i s‘ordenara el cessament de la mateixa, en tenir la modificacio
caracter substancial.

Requerir a la part interessada, d'acord amb linformat per la tecnica de Sanitat a
I'informe esmentat de data 03-08-2023, per tal que adopti les mesures correctores
seguents:

a) De manera immediata:

- La ventilacio de la cuina ha de ser suficient i adequada per a evitar la contaminacié
tramesa per laire, la proliferacid bacteriana, la condensacio i el despreniment de
particules. Es recorda que no es poden utilitzar ventiladors a les zones de
manipulacio.

- Les obertures han d’estar protegides contra plagues (p.e: mosquiteres).
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- Habilitar un espai especific (estanca, armari, caixa tancada de material facil de
netejar) per a guardar-hi la roba i el calgat de feina del personal manipulador.

- L'emmagatzematge ha de realitzar-se adequadament, sense que els aliments entrin
en contacte amb el terra, separant els tipus de productes alimentaris (peix, carn,
crus, cuinats, etc.) en neveres diferents o en zones separades dins d’'una nevera, i
transvasar els productes oberts en envasos tancats aptes per a Us alimentari
juntament amb la informacié corresponent.

- Manipular i emmagatzemar correctament els ous frescos.

- Col'locar un lector de temperatura a l'interior de les neveres, congeladors, etc. per
comprovar el seu correcte funcionament.

- Realitzar el manteniment del gel a tots els equips de fred regularment. Evitar el
contacte directe del gel amb el producte alimentari.

- Els residus solids organics han de disposar-se en contenidors protegits (tapats) i
accionats amb un pedal.

- Separar els diferents tipus de residus, sense barrejar plastics amb residus solids
organics.

- El productes alimentaris en congelacié han d’estar protegits en bosses o envasos
aptes per congelar. S’han d'identificar correctament i datar-los.

- Retirar les caixes de cartrd de dintre dels congeladors i neveres.

- Mantenir els productes alimentaris a les temperatures de conservacié que indica
I'article 4 del Reial Decret 1021/2022, que regula determinats requisits en matéria
d’higiene de la produccid i comercialitzacidé dels productes alimentaris en
establiments de comerg al detall.

- Ubicar adequadament els estris de cuina com les paelles.

- Descongelar el productes alimentaris en condicions de refrigeracié ( entre 0°C i
4aC). No obstant, el responsable de l'establiment pot establir un altre métode,
sempre que hi hagi evidencia cientifica i técnica de les garanties de seguretat per a
cada tipus de producte. Per a productes que s’hagin de consumir immediatament,
es poden fer servir altres metodes de descongelacid, com l'aigua freda circulant pels
productes envasats hermeticament, o el microones, el qual la coccid segueix a la
descongelacio.

- Disposar i complir un protocol d’'higienitzacié dels vegetals de consum en cru.

- Emmagatzemar els additius en un lloc diferenciat i aillat (sec i protegit de la llum).

- Realitzar el recanvi d’oli segons la freqlieéncia necessaria per tal d’aconseguir que en
cap cas superi el 25% de compostos polars totals.

b) En un termini de 15 dies:
- La climatitzacié en les zones de manipulacié ha de ser l'adequada per a evitar la

proliferacid6 microbiana en funci®é de lactivitat (sala freda d'establiments de
restauracio, etc).

Ayuntamiento de Salou. Documento firmado electronicamente. Puede consultar su autenticidad en hitp:/www 2alou.cativalidacio con el codigo:
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- Realitzar el manteniment de les estructures i superficies deteriorades: zones de
pintura escrostonada, mobles trencats arranjats amb cinta adhesiva, etc., per
facilitar la neteja i desinfeccio.

- Disposar d’equips de fred en nimero suficient per la descongelacié adient dels
productes alimentaris.

- L'aixeta de la zona de manipulacié ha de ser d'accionament no manual.

- Elaborar i aplicar un pla de control de l'aigua.

- Crear, aplicar i registrar un pla de neteja i desinfeccio.

- Aplicar i registrar un pla de control de plagues i altres animals indesitjables.

- Aplicar i mantenir actualitzat el pla de formacid i capacitacié del personal.

- Elaborar, aplicar i registrar un pla de control de proveidors i pla de tracabilitat.

- Elaborar i registrar diariament un pla de temperatures.

- Elaborar i aplicar un pla d’etiquetatge d'al*lérgens.

Advertir a Sukhdeep Singh, titular de I'activitat, que el precinte dels elements de coccid
ordenat al punt 1 anterior, es mantindra mentre no s’esmeni el segiient:

- Instal*lar extincié automatica integrada en la campana.
- Aportar el certificat del motor d’extraccié de fums conforme té la classificacid Fao0/90.
- Aportar certificat conforme el conducte d’extraccid té la classificacié EI 30.

L'acreditacid que aporti linteressat d’aquestes esmenes, haura de ser informada
favorablement pels Serveis Tecnics Municipals, amb caracter previ al desprecinte.

Advertir, tanmateix, a linteressat, que el precinte de la cuina ordenat al punt 2 es
mantindra mentre no s'adoptin les mesures correctores sanitaries indicades al punt 8
amb l'obtencioé del sentit favorable per part de la tecnica de Sanitat i, tanmateix, mentre
la situacid de risc que justifica el precinte ho exigeixi.

Informar, tanmateix, a la part interessada que un cop efectuats els precintes ordenats
als punts 1 i 2 anteriors, podra i haura de sol'licitar a la Policia Local de Salou el seu
desprecinte provisional i temporal per tal d’efectuar les tasques necessaries per donar
compliment al requerit en aquesta resolucid, sense que aix0 suposi poder utilitzar els
elements precintats ni desenvolupar I'activitat de restauracié, havent-se de precintar de
nou, per la Policia Local de Salou, el qué correspongui un cop hagin finalitzat els treballs
d’adequacid que s’han de portar a terme per donar compliment a les mesures
correctores a efectuar.

Advertir a la part interessada que en el suposit de no retirar els elements indicats al
punt 4 anterior (59 cadires i taules respectives, televisors sota el tendal i amplificador),
transcorregut el termini atorgat de 3 (tres) hores, aquests seran precintats per part de la
Policia Local de Salou, automaticament i sense cap resolucié expressa.
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13. Advertir a la part interessada que en el suposit de no retirar els elements indicats al punt
5 (rétols amb mides superiors a 1,25m x 1,25m, cartells i altres elements al metre de
reculada i, tanmateix, elements situats fora de l'afrontat del local), transcorregut el
termini atorgat de 3 (tres) hores, s'incoara el corresponent expedient de proteccié de la
legalitat urbanistica, amb la imposicié de les corresponents sancions i multes.

14. Atorgar a la part interessada un termini de 10 dies d'audiéncia per tal que pugui al*legar
tot allo que consideri oportu en defensa dels seus drets i interessos.

15. Traslladar aquesta resolucié a la Policia Local de Salou per tal que la notifiqui “in situ” a
I'establiment anomenat “The Fox and Hounds”, identificant al responsable que es fa
carrec de la mateixa, assegurant-se que entén el seu contingut, donant compliment a
I'establert en aquella i faci un seguiment acurat de tot l'ordenat a la part resolutiva.

Peu de recurs

Contra els punts 1, 2, 4 i 5 de la part resolutiva, que son definitius en via administrativa,
podeu interposar, potestativament recurs de reposicié davant el mateix organ que I'ha dictat,
en el termini d'un mes a partir del dia seglient al de la recepcié d’aquesta notificacié o,
directament, recurs contencids administratiu davant el Jutjat Contencidés-Administratiu de
Tarragona en el termini de dos mesos comptats també a partir del dia seglient al de la
recepcié d'aquesta notificacio.

Pel que fa a la resta de la resolucid, en tractar- se d’un acte administratiu de tramit no
qualificat, no es susceptible d'impugnacié. No obstant es podra interposar qualsevol recurs o
reclamacio, que es consideri oportu, en defensa dels seus interessos

Regidor delegat de Secretari General
Planificacio i Enric Ollé Bido
Ordenacio del 09-08-2023 12:46
Territori

Héctor Maiquez

Forcada
(Decret nim
4270/2023 de
Signatura electronica  09/08/2023) Signatura electronica
Firma electrénica 10-08-2023 09:18 Firma electrénica
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